
NOS ENTRÉES

SALADE DE FETA ET COURGETTES DE PAYS. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 22 €
Pistaches grillées, menthe fraîche et vinaigrette miel citron

Feta and zucchini salad, roasted pistachios, fresh mint and honey lemon vinaigrette

SALADE HORIATIKI. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 23 €
Feta, concombre, olives, oignons rouges et tomates (salade Grecque) 

Horiatiki salad (Greek salad) with Feta, cucumber, olives, red onions and tomatoes

FRITURES DE CALAMARS. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 24 €
Sauce tartare et salade

Fried Calamaris, tartar sauce, salad

SALADE CÉSAR AU POULET CROUSTILLANT. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 24 €
Salade romaine, tomates cerises, œuf dur, croûtons, sauce aux anchois, cébette 
Romaine salad, cherry tomatoes, egg, croutons, caesar dressing (anchovy, garlic and parmesan cheese), scallions

TATAKI DE THON À LA GRECQUE. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 24 € 
Houmous, marinade soja, edamame
Breaded tuna, hummus, soy marinade, edamame

BURRATA CRÉMEUSE 125 grs, TOMATES ET MANGUE. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 26 €
Burrata 125 grs, served with tomatoes and mango

SALADE DE POULPE TIÈDE AUX POMMES GRENAILLES. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 29 € 
Warm Octopus Salad served with grenaille potatoes

TARTARE D’AVOCAT À LA MANGUE ET QUINOA AUX AGRUMES. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 32 € 
Avocado & Mango tartar served with citruses quinoa
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NOS POISSONS

DUO DE FILETS DE LOUP ET DORADE AUX PETITS LÉGUMES. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 29 €
Et son bol de riz, sauce vierge

Seabass and seabream duo fillets with vegetables, rice and ‘sauce vierge’

DUO DE CABILLAUD RÔTI À LA FAÇON D’ATHÈNES. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 34 €
Roasted cod fish ‘Athens’ style

SARDINES GRILLÉES À LA PLANCHA (180gr). . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 18 €
A la fleur de sel, et bol de riz

Grilled sardines ‘a la plancha’

NOS POISSONS ENTIERS

Tous nos poissons entiers sont accompagnés d’un assortiment de légumes de saison, 

d’un bol de riz et d’une sauce vierge.

All our fishes are served with fresh seasonal vegetables cooked in a wood fired oven, rice bowl and sauce vierge.

LOUP ENTIER POUR 2 (MINIMUM 1KG). . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 48 € par personne
Sea bass for 2 people

DORADE ROYALE ENTIÈRE POUR 2 (MINIMUM 1KG). . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 48 € par personne
Sea bream for 2 people

TURBOT ENTIER POUR 2 (MINIMUM 1KG). . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 48 € par personne
Turbot for 2 people



NOS PLATS

SPAGHETTI AUX OLIVES DE KALAMATA. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 20 € 
Olives, aubergines, tomates
Spaghetti with olives, eggplants, tomatoes

BROCHETTES DE POULET SOUVLAKIA. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 22 € 
Marinade de yaourt, aubergines et courgettes grillées
Chicken souvlakia skewers, yogurt marined, grilled eggplants and zucchinis

TARTARE DE BOEUF À LA SANTORINOISE. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 25 € 
servi avec mesclun niçois et ses frites (oignons rouges, câpres, cornichons, persil)
Beef tartare, french fries, salad (red onions, capers, pickles, parsley)

BURGER NAOS AVEC SES FRITES FRAÎCHES. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 27 € 
Pain, salade croquante, tomates, viande de boeuf Black Angus 180gr, sauce skordialia et fêta

Naos Burger with French fries : Bread, crunchy salad, Black Angus beef 180gr, feta, tomatoes, skordalia sauce 

TENTACULES DE POULPE GRILLÉ AU FOUR À BOIS JOSPER. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 34 € 
Aubergines, houmous, sauce caramel vin rouge
Marinated octopus grilled in a wood oven, eggplant, hummus, red wine caramel sauce

NOIX D’ENTRECÔTE BLACK ANGUS D’ARGENTINE 250gr. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 39 € 
Cuite au four à bois Josper, frites
Argentinian Black Angus ribeye steak 250gr, cooked in wood oven Josper, fries
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NOS DESSERTS

PASTILLA TOBLERONE. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12 € 
Feuille de brique, barre de toblérone, crème anglaise, caramel beurre salé et chantilly
Toblerone Crunchy pastry, ‘creme anglaise’, salted butter caramel and whipped cream

CHOCO - PASSION NAOS. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 14 €
Croustillant aux amandes caramélisées, crèmeux de passion, parfait chocolat, noisettes grillées en crumble, grué de 
cacao et coulis acidulée, écrasé de framboises fraîches

Crunchy caramelized almonds, passion cream, chocolate parfait, toasted hazelnuts in a crumble, cocoa and tangy 

coulis, crushed fresh raspberries

ANANAS MARINÉ AU GINGEMBRE. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 14 €
Pineapple marinated with ginger

PAVLOVA. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 18 €
Meringue croquante, chantilly, glace vanille, fraises, framboises et coulis de fruits rouges

Crunchy meringue, whipped cream, vanilla ice cream, strawberries, raspberries and red fruit coulis

En partage / to share. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 16 € par personne

MENU POUR LES TOUT PETITS

Poulet croustillant, frites 
ou

Spaghetti tomate
ou

Steak haché, frites 

+

Petit pot de glace

19€
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